Zusatzstoffe: 1-Stabilisator, 2-Sduerungsmittel, 3-Emulgator, 4-Verdickungsmittel, 5-modifizierte Stirke, 6-
Geschmacksverstiarker, 7-Farbstoff, 8-Antioxidationsmittel
Allergene: a-Glutenhaltiges Getreide wie Weizen etc., b-Milch-/Eiweil3-/Lactose, c-Alkohol, d-geschwirzt, e-
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Rinderschmorbraten mit
Rotkohl und Salzkartoffeln
(b J i J 55 6)

B Y

Dessert € 5,60

3 Stiick Fleischmaultaschen auf
Rahmtomaten, gratiniert mit
Kése (a,b,i,)

Dessert € 5,60

Gebratener Leberkéas mit
Rostzwiebeln, Sauerkraut und
Stampfkartoffeln (b)

Dessert € 5,60

Schmorgurkentopf mit
Hackfleisch und Salzkartoffeln
(a,b,6)

Dessert € 5,60

SpieBbraten mit buntem
Gemduse und Kartoffelgratin,

Sauce (a,b,i,6)
Dessert €5
Eintopf-Tag! Heute: Sy
s A Fleischlos: Rote Beete Suppe mit Gy
Baguette (a,b) ’ :

-
€ 4,00 i ¥
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